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TAG L‘EP‘ (1abla entera o media) &

Affedtrati: embutidos italianos \8 / \0
For\maggiz quesos italianos 19 / \\
Misto: un poco de Yodo \8 / \0

oY)

ANTIPASTI

Carpaccio di manzo: lomo bajo con vinagreta de liman, vicula y parmigiano 12

Aovo Foché tartufato: huevo 3 Laja femperaturg con crema de patata trufada \3

Zuppetta di cozze: mejillones en salsa de fomate 4

Melanzane parmigiang: berenjenas con salsa de Yomate casera, mozzave||a fior di latte,
armigiano reqgianc y albahaca 12

{)/ﬂ'eu,o Tonndto: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras \]

Carciofini Carbonara: alcachofas con salsa carbonara (sin nata) \G

SMP h: 4 Croclue’fas de visotto al rasa re|lenas de 1ueso ghumado Y 3lioli de albahaca 10

Insalata di mele vevdi: LeClnuga Viva, /Manzang verde e \n'\gos mMacerados en vinagre

L)Q\SQ’YY\‘lCo \C

Insalata di burrata: rucula, fomate, albahaca y nuestra Mejor burrata de Puglia 8

Insalata di indivia: endibias con queso gorgonzola, nueces’y salsa de mostaza y wiel \5

Provolone 3l forno: con salsa de ?oméﬁe \7

PIZZA

Peq:\na Margherita: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, parmigiano reggiane y
E\\Lé e di | la ahumad 3, tal
ormaqgi: Mozzare|la fior di latte, provola ahumada, dorgonzola, taleqqio y quese asiago \b
Crudaiolgs‘roma‘re San Marzano, ch:, buifalg e pesto \8 J 3979 3
Pistadela: fomate San Marzano, pesto de piﬁadno, morfadels, y burrata de Pu9\ia \7
Carbon: base de crema de pecorino con Fanceﬂ'a 3rrotolaty, cremsy de yema de huevo
asteurizada y pimienta vv\o(‘:da \C
Eiila frita: calzone frito ve|leno de ozzave||a fior di latte, salsa de formate, sPeCL Alto Acﬁge
oY onZo\é) \C
égcc%) e Tartufo: base de crema de calabaza, wozzare|)a fior di latte, guancigle crujiente y
ceite de trufa neqra \G
Pizza Burrata: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, burrata de Puglia y fartar de
fomate \b
Diavola: spianata picante di Calabria, nduja y albahaca \G

CABRNE [ PESCE &>

Tag\iaia: lomo nacional acompanado de ruicula fresea y lascas de parmigiane reggiano \9
SQ\VV\One: 9 \Q P\Qv\dna solnre cremq de aPio néﬂoo Con Suam]cién de nocheﬂq )/ SMiSQY\TGS \'7
Guancia marsala: carilleras de cerdo ibérico al Marsala con polenta \8

Milanesa: maiale empanado con patata ratte, salsa de mostaza y vicula \b
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FOCACCE RIPIENE

Ro\ogna: wortade||a de Do\ogna, pesto de pistadno, Tomatitos se\midry y ricotta de buifalg \\
|3 Fume: s|oeC|< Alto Adige, PYOVO\Q ghumady, crema de nueces y Chaumonex salteados 12
Parma: prosciutto San Daniele, mozzare||a de bufala, pesto de fomate y vicula \§

L3 Vegetale: pesto de albahaca, stracciate|la de burrata, tartar de tomate y chips de calabacin \

PASTA E RISOTTO &=

S ag\neﬂi carbonara: yema de huevo, queso pecorino, guanciale y pimienta negra \b
'Ijzglia’reue al fartufo e uovo poché: salsa de trufa, huevo 3 baja temperatura y parmigiano 19
FeHruccine al ga\mloero Yosso Con Lisqué, Tartar de 9a\mba roja y burrats de Puglia 18
P’lgaion’l genovese: Con crema de queso pecorine y ¥abo de foro encebo|lado \b
Orechielfe e cozze: con meji[lones, bimi {'Cnfjierﬂe de tara|Li \C
Lasagna \l& POSTO: 13sagn3 casera con ragin bolognese, mozzare||q fior di latte y parmigiano
Yeddiano
G?\SQCCN Nnoci e qorqonzoly: con s3lsq de orgonZo\a y Peﬁo de nueces \G
Ravioli de calabaza: pasta re|lena de calabaza con mantequi|la fostada y trufa \4
Delizie al limone: pasta re|lena de ricotta y limon, con s;l\sa gorgonzola, pesto de pistacho
crujiente de Par\migiano reﬂgiémo \C
isofto al foie: con gorgonZols, pera asada y lascas de foie \G

$i no encuentras |3 salsa que te Sun‘a también tenemos ofvas opCiones par3 combingr con
tu pasta favorita

PANE

Focaecig drossa b

Focaccig bassq 4

Cesta de panes: fara|li, grissini, pergamine de pan de Cerdena b
Focaccig al aglie b

POSTRES &

Tiramisa G

Panna cotta: flan de nata acompanado de frutas de femporada, coulis de frutos del Losque
y mermelada de naranja G

Cavnoli siciliani: canuti|los re|Lenos de ricotta dulce, terminado con P]ﬂqcho molido 7
Panzerotto di nute|la: mini calzone re|lenc de nute|la homeado al momento 7

Gelato artigianale calabrese C

Carpaccio de fruta natural con bola de helado 7

Avisanos si necesitas 13 carta del Q\érgenos




