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TAG L‘EP‘ (1abla entera o media) y

Affedtrati: embutidos italianos \8 / \0
Formaggi: quesos ralianos 19 / \\
Misto: un poco de todo \8 / \0

[

ANTIPAST| &>

Carpaccio di manzo: lomo bajo con vinagreta de liman, vicula y parmigiano 2

Moscardini 3|13 diavola: pulpitos en salsa picante con pan bruschettato \3

Melanzane parmigiana: berenjenas con salsa de tomate casera, mozzare||a fior di latte,
rmigiane reqgiano a\\oahaca%z

{)/ﬂ’eu_o Yonnato: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras 12

Carciofini carbonara: alcachofas con salsa carbonara (sin nata) \C

Fiori di Zucching: floves de calabacin en tempura re|lenas de ricotta 14

Supph: 4 croguetas de risotfo al ragin ve|lenas de queso ahumado y alicli de albahaca \0

Insalata di mele verdi: |echuga viva, manzana verde e higos macerados en vinagre

balsdmico \C

Insalata di burrata: vicula, tomate, albahaca y nuestra mejor burrata de Puglia 18

Insalata di indivia: endibias con queso SorgonZO\a, nueces y 53ls3 de wostaza Y wmiel \b

Provolone 3l forne: con salsa de ?o\ma‘re \2

PIZZA

Pe%u\na Margherita: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, parmigiano reggiane y

albahaca fresca \2

5 For\maﬂgi: moz2ave||a fior di latte, provolq ghumads, ger onzolg, JréJ\e3 io ?ueSO asiago \b
Pistadela: fomate San Marzano, Peﬁo de Pis’radno, mortadely y burrata 4?3 ‘JAS q \7
Carciofing: con crema de 3lcachofy, prosciuto di Parma y queso Scamorza \7

Carbon: base de crema de pecorine con pancetta erdo{afa, cremy de yema de huevo
asteurizada y pimienta vv\o(‘:da \G

Eizza frita: calzone frito re|leno de mozzare||a fior di latte, salsa de tomate, sPeCk Alte Adige

oY onZo\é) \C

égcc% e Tartufo: base de crema de calabaza, wozzare|)a fior di latte, guancigle crujiente y
ceite de trufa Negra \G

Pizza Burrata: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, burrata de Pug\ia y farfar de

fomate \b

Diavola: spianata picante di Calabria, nduja y albahaca \G

CABRNE [ PESCE &2

Tagliata: lomo nacional acompanade de vuicula fresea y lascas de parmigiano reggiane 19
Salmone: 3 la plancha sobre crema de apio nabo con guaricisn de nochetti y guisantes \7
Guancia marsala: carilleras de cerdo 3l marsala con polenta \8(’

Milanesa: maiale empanade con patata ratte, salsa de mostaza y ricula \b

)& ¢
o ¢

Buon

Appetito!

FOCACCE RIPIENE

Bologna: mortade|la de Bologna, pesto de pistacho, tomatitos semidry y ricotta de buifala \\
|3 Fume: s|oeC|< Alto Adige, PYOVO\Q ghumady, crema de nueces y ChamPiﬁones salteados \2
Parma: prosciutte Jan Daniele, mozzare||a de bufala, pesto de fomate y rucula \3

La Vegetale: pesto de albahac, stracciate|la de burrata, tartar de fomate y chips de calabac |\

PASTA E RISOTTO &=

S Qgheﬂ‘i carbonara: yewma de \r\ueVO, clueso pecoriY\O, 9uancia\e % pimien‘ra negra \b
agliatelle 4l fartufo e uovo poché: salsa de trufa, hueve 3 baja temperatura y parmigiane 19

Fregol 53rd3: con almejas, pulpitos y gambas 18

Pigatoni enovese: Con crem3 de queso PeCorino Yy Yabo de foro enCe\ooLLado \5

pappardeae 3 fung\ni : con salteado de setas y parmigiane reggiano \G

Lasagna \I& POSTO: \asagna casera con vagi Lo\ogneSe, wozzare|[a fior di latte y Far\migiano

Yeddiano

G?\socc\ni NnoCi e orgonlo\a: con 5alsa de 9orgon20\a Y Feﬁo de nueces \b

Brasato al Barolo: pasts re|len3 de came en su)'ugo, espuma de par\migiano reﬂgiano Y

avel[lanas tostadas \CP

Delizie al limone: pasta re|lena de ricotta y limen, con salsa gorgonzola, peste de pistacho

Y crujiente de parmigiane \G

Risotto 2ucea, burrata e tartufo: risotto de calabaza coronade con burrata, quanciale y

jceite de trufa Negra \E

$i no encuentras 13 salsa que te 9us1‘a también tenemos ofvas opCiones para combinar con
tu pasta favorita

PANE

Focaccig grossa b

Focaceig bassy 4

Cesta de panes: taxalli, grissini, pergamine de pan de Cerdena b
Focaecia al aglio 5

POSTRES &5

Tivamisa ©

Panna cotta: flan de nata acompanado de frutas de femporada, coulis de frutos del Losciue
mermelada de naranja G

Cannoli siciliani: canutillos re|lenos de ricotta dulce, terminado con pistacho molido 7

Panzerotto di nute|la: mini calzone re|leno de nute[la horneado al momento 7

Marco Polo: wini helados fatti in casa G

Avisanos si necesitas 13 carta de alérgencs
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