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TAG L‘EP‘ (1abla entera o media) y

Affettati: embutidos italianos 19 / \\
Formaggi: quesos italianos 19 / \\
Miﬂo: un PoCo de ‘\'oclo \9 / \\

[

ANTIPAST| &>

CarPaCCio di manzo: lomo bajo con vinagreta de limen, ruculy y parmigiane |

Moscardini 3|13 diavola: pulpitos en salsa picante con pan bruschettato 14

Melanzane parmigiana: berenjenas con salsa de tomate casera, mozzare||a fior di latte,
rmigiane reggians y albahaca 13

{)/ﬂ’eu_o fonnato: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras \4

Carciofini carbonara: alcachofas 4 1a plancha con salsa carbonara (sin nata) |

Fiori di Zucching: floves de calabacin en tempura re|lenas de ricotta \b

Sup h: 4 croquetas de visotfo al ragir ve|lenas de queso ahumado y alicli de albahaca 12

Insalata di mele verdi: Leclnuga ViV, Manzang verde, |n‘|9os macerados en vinagre

balsdmico y nueces \C

Insalata cK burrata: ricula, fomate, albahaca y nuestra mejor burrata de Puglia 18

Insalata di indivia: endibias con queso SorgonZO\a, nueces y 53ls3 de wostaza Y wmiel \b

Provolone al forno: con salsa de ?o\ma‘re Y orégano \2

PIZZA

Peq:\na Margherita: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, parmigiano reggiane y

albahaca fresca \3

5 For\maggi: MozZare|1a fior di latte, provola ahumada, gorgonzola, ‘ra\e3 jo Y czueSo asiago \G
Pistadela: tomate San Marzano, pesto de pis‘raclno, worfadela y burrata cfz Puglia 19

Funglni wmisti: sefas variadas, pera y gongonzola \8

CQrLon: Lase de crem3 de pecorino Con Fanceﬁa erolro\éﬁa, creyny de )/e\ma de huevo
asteurizada y pimienta vv\o(':da \7

Eiila frita: calzone frito ve|leno de ozzare||a fior di latte, salsa de fomate, s|oec|< Alto Acﬁge

oY onZo\a \7

égc‘% e Jartufo: base de crema de calabaza, wmoz2ave||a fior di latte, 9uancia\e Cru)'ien‘re y
ceite de frufa nedra \7

Pizza Burrata: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, burrata de Puglia y fartar de

tomate \C

Diavola: spianata picante di Calabria, nduja y albahaca \C

Ortolana: verduras variadas, mozzare||a, salsa de tomate \G

FOCACCE RIPIENE

Bo\ogna: wmortade||a de Bo\ogna, Pes’ro de PiﬁaChO, tomatitos Se\midr‘y y Yicotq de bufala 12
Parma. IoroSC'luH'o San Daniele, mozZ3ve||q de loufa\a, Peﬁo de tomate y viculg \4
L Vegetale: pesto de albahaca, stracciatela de burrata, tartar de tomate y chips de calabacin \2
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CABNE E PESCE &>

Tagliata: lomo nacional acompanade de ruicula fresca y lascas de parmigiano reggiane 19
Jalimone: 4 1 planch sobre crema de apio nabo con guamicisn de gnochetti y quisantes 18
Filetto lberico: solomi|lo de cerdo envuelto en 9uanc’|a\e sobre puré de pa‘ra#a, de\mig\ace
de \nigoj y wostardy de pera \8

Milanesa: maiale empanade con patata ratte, salsa de mostaza y rucula \G

PASTA E RISOTTO =

A ag\neﬂ-’u carbonara: yema de huevo, queso pecorino, 9uancia\e y pimienta negra \C
'IJ;gliaieu,e 3l fartufo e uovo Focké: salsa de trufa, huevo 3 ba)'a temperatura y parmigianc \9
Scialatielli frutti di mare: pasta larga de la costa amalfi con almejas, mejillones, gambas 19
Pigéﬂoni enovese: Con crema de dueso pecoino y ¥abo de Yoro encebo||ado \C

Gargane|i fave e spef-k : con habitas, sepeck y lascas de pecorine \C

Maftaldine cacio e pepe con porcini : boletus, queso pecorine 8

Lasagna \Izlt POSTO: 135agna casera con ragun Lo\osnese, Mozzarel|3 fior di latte y parmigiane
Yeddiano

G?\iccki NnocCi e gor onzol3: con s3lsq de 9or90n20\a y Feﬁo de nueces \G

Ravioli di zucca: paga re|lena de calabaza con man‘recimLLa Yostada y trufa \C

Delizie al limone: pasta re|lena de ricotta y limen, con 5alsa gorgonzola, pesto de pistacho y
Cn,jien‘re de parmigiano \'7

Risotto 2ucea, burrata e tartufo: risotto de calabaza coronado con burrata, quancile y aceite
de trufa Negra \'7

5i no encuentras |3 salsa que te gusta también tenemos otras opCiones para combinar con tu
pasta favorita

PANE

Focaccig grossa b

Focaccig bassq b

Cesta de panes: fara|li, grissini, pergamine de pan de Cerdena b
Focaccia al aglio b

POSTRES &5

Tivamisan 7

Panna ceita: flan de nata acompanado de frutas de temporada, coulis de frutos del bosque
y mermelada de naranja 7

Canneli siciliani: canuti|los re|lenos de ricotta dulce, ferminado con pistacho molido 8
Panzerotto di nute|la: mini calzone re|leno de nute|la horneado al momento 8
Zabadlione con fruthi rossi: crema de huevo, marsala, frutas del \ooS(lMe 7

Gelafo artigianale calabrese 7

Avisanos si necesitas 13 carta de a\érgenos




