TAG L‘EP‘ (tabla entera o media) &

Affettati: embutidos italianocs 19 / \3
Formaggi: quesos ifalianos 19 / \3
MiS‘\'o: un PoCo de fodo \3 / \J
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ANTIPAST! &85

Carpaccio di manzo: lomo bajo con vinagreta de limen, vuculy y rmigiano 14
Montanarine a'matriciana: montanera napoletana con salsa 3'matriciana y nube de
armigiano |3

K/Ioscarcﬁni a|)a diavola: pulpites en salsa picante con pan sardo \b

Melanzane parmigiana: berenjenas con salsa de tomate casera, mozzare||a fior di latte,
armigiano reqgiane y albahaca 14

{)/i'te[l_o Tonnato: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparvas \5

Carciofini carbonara: alcachofas 3 la plancha con salsa carbonara (sin nata) |

Supph: 4 croquetas de risotto al ragin ve|lenas de queso shumado y alicli de albahaca \3
Insalata di Palufa\a e pera: |echuda viva, perlas de bufala, aceitunas, pera y tomates secos \7
Insalata di burrata: rucula, fomate, albahaca y nuestra mejor burrata de Puglia 19
Insalata di indivia: endibias con queso gorgonzola, nueces’y salsa de mostaza y wiiel \G

Provolone 3l forno: con salsa de (Tioméﬁe Y oréganc \3

Agnolotti fritti: pasta frita ve[lena de bacalao y crema de patata con alioli suave \4

PIZZA G35
Pef{u\na Margheri’ra: tomate San Marzano, mozzare|lq fior di latte, parmigiano reggiano y
%“Da e di | la shumad 3, tal
Formaggi: mozzare|la fior di latte, provela ahumada, gorgonzols, taleqgio y quese asiago |7
Pis’radela? Tomate Jan Marzano, peﬁolode piﬁaClno, MOﬁ%de?a y Lurra‘ra?l?: ‘JMS?IQ \95 3
Calzone: PiZ2q e|lena de)'avvwn yor|<, ricoitq y ChQVnpif\ones \8
Carbon: base de crema de pecorino con pancetta arrotolata, crema de yema de huevo
asteurizada y pimienta vnoEda \8
Eiiia frita: calzone frito re|leno de wozzarela fior di latte, salsa de tomate, 5|oeC|< Alto Acﬁge
oY onZo\Q \8
égcé’a e Tartufo: base de crema de calabaza, wozzare||a fior di latte, Suancia\e Cn,D'ien‘re y
ceite de trufa negra \8
Pizz3 Burrata: fomate San Marzano, mozzare||a fior di latte, burrata de Pug\ia y tartar de
fomate \7
Diavola: spianata picante di Calabria, nduja y albahaca \7
Ortolana: verduras variadas, mozzare||3, 5alsq de tormate \7
;I'all: gio, spe<‘-|< e fichi: base bianca, con queso taleggio D.OP, speCF ahumado y mermelada
€ nidoS \8
Baﬁzsloaje de fomate amarillo, burrata ahumada, pesto de albahaca y faralli pugliesi \b
Gamberoni: con gambas a|L aglio, vicotta e nduja 18

Avisanos si necesitas 13 carta de alérgenos
9

Buon

CARNE E PESCE &>

Tag\ia’ra: lomo Nacional acompanado de riicula fresca y lascas de parmigiane reggiano \9,5
Salmone: 3 13 planch sobre crema de apio nabo con guarnicion de gnochetti y guisantes \9
Brasato di manzo: ternera braseada acompanada de setas y pure de patata trufade 19
Milanesa: maiale empanado con patata ratte, salsa de \MOSZQZQ y vicula \7

PASTA E RISCTTO <&

\) ngeﬂ'i carbonara: yema de huevo, quese pecorino, 9uan¢ia\e y Pi\Mierﬁa Neqra \7
Qg\ia’re[l.e 3l fartufo e uovo poché: 53lsa de trufa, huevo 3 L;ﬂa temperatura y parmigiane 19,5
Scialatielli frutti di mare: pasta larga de |a costa amalfi con almejas, mejillones, gambas 19,5
Pigatoni genovese: con Crema de queso pecorino y rabo de foro encebol||ado 17
Conchiglioni: conchas de pasta rellenas de espinacas y requessn con tomate casero y
armidiano reﬂgiano \8
%ag\ia elle cacio e pepe e Caﬁagne : FQSJ[Q de c3s5tanas en rueda de queso pecorino \8
La53gna 1L POSTO: c3sera con ragu Lo\ognese, mozzare||q fior di latte y parmigiano reggiano 14
Gnocchetti savdi: 9noCChi de sémola con ragu de calamar, burrata ahumada, mejilLones y
faralli \G
Gnocchi noci e orgonzo\a; con 5353 de gorgonzol3 y pesto de nueces \G
Ravioli qﬂ-'uvnica?i: pasta rellena de <alabaza con queso scamorza shumado y chips de sPeck \7
Delizie al limone: pasta re|lena de vicotf y limen, con salsa gorgon't'o\a, pesto de piﬁacho y
crujiente de parmigiano \8
Toﬁ‘e[l_ini in Lrogo: paﬁa ve|lena de Prosciuﬂ'o con <aldo \igero de boletus, trufa y panmigiano
Cn,j'\erﬁe \7
Risotfo 2ucca, burrata e tartufo: risotro de calabaza coronado con burrats, guanciale y aceite

de trufy negra \8

$i no encuentras 13 salsa que te 3us‘ra tambiéen tenemos ofvas opCiones para combinar con tu pas’ra favorita

PANE

Focaccig grossa b

Focaecia bassy b

Cesta de panes: tara|li, grissini, pergamine de pan de Cerdens ¢
Focaccig gl aglie b

POSTRES <&

Tivamisin 8

Panna cotta: flan de nata acompanade de frutas de temporada y coulis de frutas 8
Cannoli siciliani: canuti|los re|lenos de ricotta dulce, terminadeo con pis‘radno wolido 8
Panzeroito di nutella: mini calzone re|leno de nute|lq homeado 3l wmomento 8
Mil_l_efos\ie: Milhojas con crema pastelera, ricotta y piﬁaclﬂo 8

Chicche dolce: Ioer%as de pizza fritas cubiertas de crema de PiSTQCC\nio y nutella 8
Gelato artigianale calabrese 8
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