TAG L‘EP‘ (1abla entera o media) &

Affettati: embutidos italiancs \9 / \3
Formaggi: quesos italianos 19 / 13
Misto: un poce de todo \9 / 13

ANTIPASTI

Carpaccio di manze: lomo Lajo con vinagreta de limen, ruicula y parmigiane \4

Moentanarine a'matriciana: wontanera napoletana con salsa a'matriciana y nube de parmigiano \3
Moscardini 3|1a diavola: pulpitos en salsa picante con pan sardo \b

Melanzane parmigiana: berer})ené)s con 53lsa de tomate casera, mozzare||q fior di latte, parmigiano
Yeﬂgiano Y 3lbahacy \4

Vite[lo fonnate: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras \G

Carciofini carbonara: alcachofas 4 13 plancha con salsa carbonara (sin nata) \

Supph: 4 croquetas de risotto al ragin rellenas de queso ahumade y lieli de albahaca |3

Insalata di Bufala e pera: |echuga viva, perlas de bufala, aceitunas, pera y tomates secos 17
Insalata di burrata: ruculs, J[oma?e, albahaca y nuestra Mejor burrata de Puglia 9

Insalata di indivia: endibias con queso SorgonZO\Q, Nueces y salsa de mostaza y miel \G

Provolone al forno: con s3lsa de fomate Y orégano \3

Agnoletti fritti: pasta frita rellena de bacalao y crema de patata con alioli suave \4

~
PIZZA &3
Pegina Marglneri’ra: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, parmigiane reggiano y albahaca
fresca \4
[ \'-'ormaﬂgi: moz2ave||a fior di latte, ProVo\Q 3humada, 90“?0(\20\3, ‘ra\eﬂgio Y gueso asiago \7
Pistadela: tomate San Marzano, pesto de piytadno, wortadela y burrata de Puglia 19,5
Calzone: pizza rellena Je)'é)\(v\én york, ricotta y champinones \8
Carbon: base de crema de pecorine con pancetta arrotolata, crema de yema de huevo Paﬁeurizada y
imienta molida \8
Eizza frita: calzone frito re|leno de mozzare||a fior di latte, salsa de Yomate, s,oeck Alte Adige y
oY onZo\a \8
%MSCCQ e Tartufo: base de crema de calabaza, moz2ave||a fior di latte, guancia\e Cndievﬁe y ceite de
trufa neqra \8
Pizza Burrata: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, burrata de Puglia y fartar de tomate
\7
Diavela: spianata picante di C3labyia, ndu)'a y albahaca \7
Ortolana: verduras variadas, mozzare|)a, salsa de tomate \7
Taleggio, SPGC" e ﬂchi: base Lianca, Con clueso fa\eﬂgio D.O.P., s|oeC|< ahumado Y mermelady de
leoS \8
Bari: base de fomate amari|lo, burrata shumada, pesto de albahaca y faralli pugliesi \b
Gambereni: con gambas 3|\ aglio, ricotta e nduja 18

Orissini y gpeitivo \b

Avisanos si necesitas 1a carta de alérgenos

CARNE E PESCE &R

Tag\ia’ra: lowo nacional acompanade de ruicula fresca y lascas de parmigiane reqgiano 19,5
Salmone: 3 13 P\anCha sobre cremg de apio nabo con guarnicion de 9noCheﬂ-i y guisantes 19
Brasato di manzo: ternera braseada acompanada de setas y puré de patata trufado \9
Milanesa: maiale empanado con patata ratte, salsa de mostaza y vicula \7

PASTA E RISCTTO <&

Spaglne’rri c3rbonara:. yema de huevo, queso pecerino, 9uancia\e y Pi\mien‘ra Negra \7

Tag\iafelj_e 3l fartufo e uovo Pof-\né: salsa de trufa, huevo 3 La)'a temperatura y parmigiane \9,5

Scialatie]li frutti di mare: pasta larga de la costa amalfi con almejas, mejillones, gambas 195

Pigatoni genovese: Con crerma de queso pecorino y rabo de foro encebollado \7

ConChiglioni: conchas de pasta re|lenas de espinacas y requessn con tomate casero y parmigiano

Yeddigno \8

T%S\ia’feu_e c3cio e pepe e castagne : pasta de castanas en rueda de queso pecorino 18

Lasagna |L POSTO: casera con ragun bolognese, mozzare||3 fior di latte y parmigiane reqgiano 14

Gnocchetti sardi: gnocchi de semola con ragin de calamar, burrata ahumada, mejillones y taralli \C

Gnowki NnoCi e gorgonz«ala; con $3l53 de Sorgonio\a y Peﬁo de nueces \G

Ravioli affumicati: pasta rellena de calabaza con queso scamorzq ahumado y chips de speCk \7

Delizie al limone: pasta re|lena de ricolta y limen, con salsa gorgonzols, pesto de pis‘radno y crujiente de
qrmidiano \8

fromsmm in brodo: pasta re|lenq de prosciutto con caldo ligero de boletus, trufa y parmigiano crujiente \7

Risotto 2ucca, burrata e tartufo: risotfo de calabaza coronado con burrata, guanciale y aceite de trufa

neqra \8

$i ?\o encuentras 13 salsa que fe gusta también tenemos ofras opciones para combinar con tu pasta faverita

Senza g\u’ﬁne: pregun‘ranos por las opCiones de pasta sin 9\u’fen

PANE

Focaccig drossq b

Focaccig bassa b

Cesta de panes: taralli, grissini, pergamine de pan de Cerdena G
Focaceig al aglio 5

POSTRES <&

Tivamisin 8

Panna cotta: flan de nata acompanade de frutas de temporada y coulis de frutas 8
Cannoli siciliani: canuti|los re|lenos de ricolta dulce, terminade con pis‘radno wolido 8
Panzerotto di nute|la: mini calzone re|leno de nute|la horneado al momento 8
Mil_l_efog\ie: Milhojas con crema Pas‘re\era, ricotta y Pis‘raC\no 8

Chicche dolce. perlas de piz2a fritas cubiertas de crema de Piﬁacchio y nutella 8
Celato artigianale calabrese 8




