TAG L‘ EP‘ (tabla entera o media) @ S‘N

Aﬁ' M 1i: e utidos Halignoes 19 / \3

For:n:sg‘i: c\;:eSoS i‘r;\ia?\cin\ss /\3 GLMTEN
Miﬁ'o: un looCo de Jrodo \9 / \3

ANTIPASTI

Carpaccio di manzo: lomo Lajo con vinagreta de limen, vicula y parmigiane \4

Carpacduo di ga\mbero biance: gamba blanca, tomate rosa, mayonesa de 9amba y vuicula \9
Moescardini a|1a diavela: pulpitos en salsa picante \5

Vite|lo tonnato: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras \b
Carciofini carbonara: alcachofas 4 13 plancha con salsa carbonara (sin nata) |

Insalata di Bufala e pera: |echuda viva, perlas de bufala, aceitunas, pera y tomates secos |7
Insalata di burrata: ruculs, io\ma?e, 3lbahacy y nuestra \mgor burrata de Pus\ia \9

Insalata di indivia: endibias con queso 90!‘90(&0\3, Nueces Y 53lsq de mostaza y wmiel \G
Provolone 3l forno: con s3lsa de irlo\menLe y orégano \3

PASTA E RISOTTO &=,

Spag\ne’d-i carbonara: yema de huevo, queso pecorino, guanqa\e y pimiem‘a Nnegra \7

Tag\ia’feue 3\ tartufo e uovo |aof-|né: salsa de trufa, huevo 3 baja temperatura y parmigiane 195

Spaghetti frutti di mare: pasta larga de la costa amalfi con almejas, mejillones, gambas 19,5
Maccherencini a|)a gricia: con salsa de pecerino y quanciale ahumado (terminade en mesa) 16
Fag“\'ﬁ“‘ SOYSOY\ZO‘Q e peve: SatluiTOS ve|lenos de Sorgon’t'o\a con Feﬁo de nueces y pera caramelizady \7
Ravioli di carne )3 genovese: pasta re|lena de brasato 17

Risotto zucca, burrata e tartufo: calabaza, burrata, quanciale y aceite de trufa negra \8

CABNE E PESCE @2

Taglia’ra: lomo nacional aco\m'oaﬁado de riicula fresea y lascas de parmigiane reggiano 19,5
Salmone: 4 13 plancha sobre crema de apio Nabo con quarnicion de gnochetfi y quisantes 19

PANE

Focaccig grossa b

POSTRES <&

Panna cota: flan de nata QComPaﬂado de frutas de 1‘evn|oorada y coulis de frutas 8
Gelato arfigianale calgbrese 8

Orissini y apexitive b

Avisanos si tienes algun ofve fipo de a\ergia
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