TAG L‘EP‘ (tabla entera o media) &

Affettati: embutidos italiancs \9 / \3
\'-'or\maagi: quesos italianos \9 / \3
MiS‘\'O: un looCo de J[odo \3 / \3

@)

ANTIPASTI <&

Carpaccio di manzo: lomo Laj‘o con vinagreta de limsn, vicula y parmigiano \4

Carpaccio di ambero bianco: gamba blanca, tomate rosa, mayonesa de gamba y viicula 19
Montanarine 3'matriciana: mentanera napoletana con salsa a'matriciana y nube de parmigiane \3
Moscardini a|la diavela: pulpitos en salsa picante con pan sardo \b

Melanzane parmigiana: berenjenas con salsa de tomate casera, mozzare|la fior di latte, parmigiano
reggianc y albahaca 14

Vite[lo tonnato: en lonchas muy finas con mayonesa de atuin, anchoas y alcaparras \5

Carciofini carbonara: alcachofas 4 la plancha con salsa carbonara (sin nata) \

Supph: 4 croquetas de risotto al ragu rellenas de queso ahumado y alicli de albahaca \3

Insalata di Bufala e pera: Lechuqa viva, perlas de bufala, aceitunas, pera y tomates secos \7
Insalata di burrata: ruculs, ‘rovna?e, albahaca y nuestra mMejor burrata de Puglia \9

Insalata di indivia: endibias con queso gorgonzola, nueces y 5alsa de mostaza y miel 16

Provolone 3l forno: con salsa de fomate y orégano \3

Agnoletti fritti: pasta frita rellena de bacalao y crema de patata con alioli suave \4

7~
PIZZA &2
gegina Marglneri’ra: tomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, paviigiane reggiano y albahaca
Yesca \4
b Formaﬂgi: mozzare|13 fior di latfe, provela ghumads, gor?onZo\a, taleggio y queso asiago 17
Pistadela: tomate San Marzano, pesto de pistacho, mortadela y burrata de Puglia 195
Calzone: pizza rellena de)'a\mdn york, ricot y Cha\mpmones \8
Carbon: base de crema de pecorine con pancetta arrofolata, crema de yema de huevo pasteurizada y
imienta wolida 18
Eizza frita: calzone frito re|leno de mozzare||a fior di latte, salsa de Yomate, sPeCk Alto Acﬁse y
oY or\Zo\a \8
%uscca e Tartufo: base de crema de calabaza, wmozzare|a fior di latte, guancigle crujiente y aceite de
frufa neqra \8
Burrata: fomate San Marzano, mozzare|la fior di latte, burrata de Pug\ia y fartar de tomate \7
Diavola: spianata picante di Calabria, nduja y albahaca \7
Ortolana: verduras variadas, wmozzare||3, salsa de tomate \7
Ta\e3 io, sFeck e fichi: base bianca, queso ‘ra\eﬂgio DOP, speck ghumado y mermelady de \r\igos \8
Bari: iase de fomate amari|lo, burrata ahumada, pesto de albahaca y taralli pugliesi \C
Gamberoni: con gambas a|l adlio, ricotta e nduja \8
Marinara 2.0: base de fomate,ajo, orégano, a%#unas taggiasche y anchoas 18
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\

Orissini y Qloeri’ﬁvo \b

Avisanos si necesitas 1a carta de aléergenos

CARNE E PESCE &>

Tag\ia’fa: lomo nacional acompanade de riicula fresca y lascas de parmigiane reqgiano 19,5
Jalmone: 3 1 plancha sobre crema de apio nabo con quarmicisn de 9noC|ne’rh y guisantes \9
Scaloppine 3l (ivnone: escalopes de ternera con sa?sa de limen y puré de patata \8
Milanesa: maiale empanade con patata ratte, salsa de mostaza y vicula \J;

PASTA E RISOTTO <&

Spagkeﬂ'i carbonara: yema de huevo, queso pecorin, guancia\e Y pimienta negra \7

Tag\ieﬂeue 3l tartufo e uovo podné; 5alsa de trufa, huevo 3 La)'a temperaturd y parmigiano 19,5

Scialatielli frutti di mare: pasta larga de 13 costa amalfi con almejas, mejillones, gaml»as 195

Piga’roni genovese: Con creym3 de queso pecorino y rabo de foro encebollado \7

Maccheroncini 3|13 gricia: con s5alsa de pecorine y guanciale ahumado \C

Conchiglioni: conchas re|lenas de espinacas y requessn fomate casero y parmigiano reggiano 18
Lasagna IL POSTO: casera con ragin bolognese, mozzare|1a fior di latte y parmigiane reqgiano 14
Lasagna Di Verdure: casera con verduras de temporada 14

Gnocchi 313 sorrentina: con salsa de tomate amari|lo, Yomatitos semisecos y scamorza ahumada \G
Fagottini gorgonzolg e pere: saquitos ve|lenos de gorgonzola con pesto de nueces y pera caramelizada \7
Ravioli affumicati: pasta rellena de calabaza con queso scamorza ahumado y chips de speck \7

Delizie al limone: pasta re|lena de ricotta y limsn, con salsa gorgonzola, pesto de pisfaCko y crujiente de
parmigianc 18

Risotto 2ucca, burrata e tartufo: risotfo de calabaza coronado con burrata, guancigle y aceite de trufa
negra \8

5i no encuentras 13 salsa que te qusta también tenemos ofras opCiones para combingr con tu pasta favorita
Senza 9\u‘ﬁne: pregan‘ranos por 13 <arta sin 9\u‘ren

PANE

Focacecia grossa b

Focaccig bassa b

Cesta de panes: taralli, grissini, pergamine de pan de Cerdena ¢
Focaccia 3l aglio 5

POSTRES <5

Tivamisin 8

Pavna cotta: flan de nata Qcomloa?\ado de frutas de ‘re\mporada y coulis de frutas 8
Cannoli siciliani: canuti|los re|lenos de ricotta dulce, terminado con Pis’ra(“—\r\o wolido 8
Panzerotto di nute|l3: mini calzone re|leno de nute|la horneado 3l womento 8
MilLefoglie: Milhojas con crema pastelera, ricotta y pistacho 8

Chicche dolce: perlas de pizza fritas cubiertas de crema de PiﬁQCC\nio y nute|la 8
Gelato artigianale c3labrese 8




