)
TAG L‘EP‘ (1abla entera o media) & N
Affettati: embutidos italianes \9 / \3 GLMTEN

For\maagi: quesos italianos \9 / \3

Misto: un poco de Yodo \9 / \3 w
ANTIPAST! &8

ey
Carpaccio di manzo: lomo La)o con vinagreta de limesn, vicula y parmigiano \4

Carpaccio di ga\mloero bianco: ga\ml:a blanca, tomate rosa, mayonesa de gamba y vuicula \9
Moscardini 3)1a diavela: pulpitos en salsa picante \5

Vitello tonnate: en lonchas muy finas con mayonesa de atun, anchoas y alcaparras \6
Carciofini carbonara: alcachofas 4 la plancha con salsa carbonara (sin nata) |

Insalata di Bufala e pera: Lechuqa viva, perlas de bufala, aceitunas, pera y tomates secos \7
Insalata di burrata: ruculs, fo\ma?e, 3lbahacy y nuestra mejor burrata de Pus\ia \9

Insalata di indivia: endibias con queso gorgonzola, nueces y salsa de mostaza y wiiel \G
Provolone 3l forno: con salsa de frio\ma‘re y oréganc \3

PIZZA

Zuccy e Tartufo: base de crema de calabaza, mozzare||a fior di latte, guancigle crujiente y aceite de trufa negra \8
Bari: base de fomate amarillo, burrata ahumada, pesto de albahacq y faralli rug\iesi \C
Marinara 2.0: base de tomate gjo, oréganc, aceitunas faggiasdne y anchoas 18

PASTA E RISOTTO =

Spagkeﬂ-i carbonara: yema de huevo, queso pecorino, guanciale y pimienta negra \7

Tag\iaie[],e 3\ fartufo e uovo poché: salsa de trufa, huevo 3 Laja temperaturg y parmigiane 19,5

Spagkeﬂ-i frutti di mare: pasta larga de 1a costa amalfi con almejas, mejillones, gambas 19,5
Maccheroncini 3|13 gricia: con salsa de pecorine y guanciale ahumado (ferminado en mesa) \G
Fagottini gorgonzolg e pere: saquitos rellenocs de gorgonzol con pesto de nueces y pera caramelizada \7
Ravioli di came 3|13 genovese: pasta re|lena de brasato \7

Risotto zucca, burrata e tartufo: calabaza, burrata, quanciale y aceite de trufa negra \8

CARNE E PESCE &2

Tag\isn‘a: lomo nacional acompanade de ruicula fresea y lascas de parmigiane reggiano 19,5
Salmone: 3 1 plancha sobre crema de apio nabo con guarnicisn de gnoChe’rﬁ y guisantes 19

POSTRES <& PANE

Panna cof3: flan de nata aCo\mPaﬂado de frutas Focgccig groﬁa 5
de temporads y coulis de frutas 8
Gelato artigianale calabrese 8

Orissini y Qloeri’ﬂvo \b
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